SABORIZADO AL LIMON

ACEITE DE OLIVA
VIRGEN EXTRA

INGREDIENTES
Aceite de oliva virgen extra y limon (obtenido por molienda
directa de aceitunas y limones).

NOTAS DE CATA
CoLor: amarillo dorado con reflejos verdes.

AROMA: sensacion olfativa que recuerda a la cascara de limony
al frutado fresco y herbaceo de las aceitunas. Es muy aromatico y
aporta frescura.

SABOR: amargo y picante de intensidad media. En boca presen-
ta sensacion de frescor a frutado de aceituna con sabor que recuer-
da al aroma de citricos frescos.

MARIDAJE
Aderezo para ensaladas verdes, carnes de aves 0 pescados y
reposteria.

PRESENTACION
Botella de vidrio de 250 ml (caja 12 x 250 ml).



